PROGRAMUL FORMARII

Ziua 1 Plasarea elevilor la societati comerciale
Ziua 2 Crearea ofertei de preparate culinare:

Ziua 3 Crearea ofertei de semipreparate. Studierea
retetelor.

Ziua 4 Crearea ofertei de cafea, ceai, bauturi
racoritoare. Studierea retetelor.

Ziua 5 Crearea ofertei de produse de patiserie-
cofetarie: produse din aluaturi, fursecuri, prajituri.
Studierea retetelor.

Ziua 6 Identificarea si studierea pietei de desfacere
Ziua 7 Prelucrarea primara si termicad conform
retetelor de pregatire..

Ziua 8 Identificarea tipurilor de ambalaje,
ambalarea produselor.

Ziua 9 Examinarea organoleptica a produsului
Ziua 10 Identificarea echipamentelor, obiectelor
utilizate la transport, transportul produselor.

Ziua 11 Aranjarea salii de deservire.

Ziua 12 Servirea preparatelor.

Ziua 13 Monitorizarea etapelor fluxului tehnologic
pentru siguranta alimentelor.

Ziua 14 Observarea sistemului HACCP in
circuitul alimentelor.

Ziua 15 Evaluare 1n vederea certificarii
competentelor.
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ACTIVITATEA CONSTA IN:

ACTIUNI DESCENTRALIZATE

e MOBILITATE

Plasamente de formare

- Persoane in formare profesionald initiald

- Persoane pe piata muncii

Mobilitate profesionistilor in formare profesionala

e PARTENERIATE

e TRANSFER DE INOVATIE (proiect
multilaterale)

¢ VIZITE PREGATITOARE pentru mobilitate,
parteneriate, proiecte

e CERTIFICATE INSTITUTIONALE pentru
proiecte de mobilitate

ACTIUNI CENTRALIZATE

e PROIECTE MULTILATERALE DE
DEZVOLTARE DE INOVATIE;

e RETELE TEMATICE DE EXPERTI SI
ORGANIZATII;

e MASURI ACOMPANIATOARE.
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Agentia Nationalid pentru Programe Comunitare
in Domeniul Educatiei si Formirii Profesionale,
Bucuresti,

Calea Serban Voda nr. 133, et. 3, sector 4,

cod postal 040205, Romania

Tel.:021-20107000; Fax.:021-3121682
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Grupul Scolar Economic “Joannes Kajoni”, din
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Teorie + practica = meserie
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LEONARDO DA VINCI

e Grupul Scolar Economic “Joannes Kajoni”,
din Miercurea Ciuc, in perioada
03 mai 2010 - 23 mai 2010, desfisoara un
proiect Leonardo da Vinci in Leipzig,
Germania.

* Participantii proiectului: 16 elevi ai clasei
XIII-a E ruta progresiva, profil servicii,
calificarea “Tehnician in gastronomie”.

e Titlul proiectului “Cum pot fi satisfacute
nevoile clientilor prin servicii de catering?”

-

Education and Culture DG

Lifelong Learning Programme
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